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Links: Marjo Raijmakers, 
rechts: Ellen Bakker

2005

MEDEWERKERS 	 Wie werken er bij Bakker van de Ven?

JUBILARISSEN	� Jubilarissen door de jaren heen op een rijtje gezet 

Langdurige, 

bijzondere samenwerking... 	 Aparte “gevallen”



De geschiedenis van familiebedrijf Van de Ven

De winkeldames

Filiaal Uden

José Gijsbers (1972)

Nadat José haar gehele carrière in de horeca had gewerkt en de laatste jaren 

bij Peter van Uden in Boekel, heeft ze in maart 2005 voor de verkoop van 

brood en banket gekozen. De onregelmatige uren was ze een beetje beu en 

de winkel leek haar wel een mooie nieuwe start. Enige tijd als verkoopster en 

nu als teamleidster staat José voor 38 uur in de winkel. José kan omschreven 

worden als iemand die haar vak verstaat en serieus met haar werk omgaat. 

Marga Verbrugge (1981)

In september 2004 is Marga komen werken voor 38 uur per week. Hiervoor 

was ze kapster. Marga kan getypeerd worden als een leuke, vlotte meid die 

nog midden in het leven staat en graag nieuwe uitdagingen aangaat. Een 

persoon die de verkoop heel goed begrijpt en goed past in een drukke winkel 

zoals Uden. Iemand die zich goed heeft ontwikkeld en een nieuwe passie heeft 

gevonden in brood en banket. 

 

Suzan van Lanen (1981)

Suzan was voorheen kapster. In juni 2002 kwam Suzan in Boekel werken voor 

38 uur. Ze heeft daar tot aan haar zwangerschapsverlof gewerkt. Na haar 

verlof kon ze voor 25 uur terecht in filiaal Uden. Ze heeft twee zonen en werkt 

drie dagen in de week. Suus, zoals ze ook wel genoemd wordt, kan getypeerd 

worden als een nuchtere dame die niet gauw in de stress raakt, maar ook als 

een leuke persoonlijkheid die heel goed weet wat ze doet en een bakkers-

hartje heeft ontwikkeld. 

Marina van der Burgt (1964)

Marina is in contact gekomen met ons bedrijf vanwege het feit dat ze deels de 

route van Theo Bekkers rijdt. In februari 2009 is zij bij ons komen werken als 

oproepkracht voor alle filialen. Dochter Ellen en Marina’s zus Marja Polman - 

Berends hebben in het verleden ook bij ons gewerkt. Marina valt te typeren 

als een makkelijk persoon die flexibel en collegiaal is en het erg leuk vindt om 

winkel en route te combineren.

Filiaal Uden, boven v.l.n.r.:  Marga Verbrugge, 
Mayken Quaedaekers, Karin van Boxtel, 
Meike Kuipers, onder v.l.n.r.: 
Suzan van Lanen en Karen Smits

Filiaal Boekel, v.l.n.r. Nienke van 
Alphen, Wieke van den Bosch, Yvon 
van Lankveld, Miranda Kandelaars 
en  Gerdie van de Ven
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Oud-collega’s van deze winkeldames van het Udense filiaal zijn onder anderen: Jo van Dijk, Jo van Rijbroek, Cobie van Rave-

stein, Willemien van Rossum, Anja Kanters, Birgit Weusten, Colette van Rees, Jopie van Zijl en Judith Wijn.

Filiaal Boekel

Gerdie van de Ven (1968)

In oktober 2005 kwam Gerdie als “vliegende joker” bij ons bakkersbedrijf werken. Zij was degene die overal werkte waar 

het nodig was in de filialen. Voorheen had Gerdie een friettent in Boekel genaamd De Hijzelaar. Dit drukke bestaan werd 

haar toch iets te veel, waardoor zij een andere weg koos. Momenteel werkt Gerdie voor 38 uur in het filiaal te Boekel, waar 

zij sinds kort teamleidster is. Je merkt aan haar dat ze die winkel runt alsof het haar eigen zaak is, zoals zij die vroeger ook 

had. Daarbij deelt ze met haar partner de zorg voor haar twee adoptiezonen. Een druk bestaan dus.

Gerdie kun je typeren als een vrolijke meid die je zelden of nooit boos zult zien. Ze probeert altijd een oplossing te zoeken 

die voor iedereen goed is. Gewoon een leuke meid om mee te werken. 

Miranda Kandelaars (1972)

Miranda is in oktober 2000 bij ons komen werken als verkoopster. Voorheen werkte ze bij een friettent in Uden. In het be-

gin werkte ze 38 uur, maar sinds een jaar is ze van 38 uur naar 32 uur gegaan omdat ze van haar hobby een klein beroep 

wilde maken, namelijk: voetmasseuse. Maar of dit nu nog doorgaat? Ze wordt in 2010 moeder van een tweeling en wil 

graag nog een paar dagen blijven werken in ons bedrijf. Miranda kun je typeren als een perfectionistisch persoon die het 

voor iedereen goed wil doen, wat soms ten koste gaat van haarzelf. Ze is sociaal, flexibel en een harde werkster.

Yvon van Lankveld (1986)

In januari 2003 is Yvon begonnen als weekendhulp in ons filiaal te Boekel. Na haar studie als binnenhuisarchitect kon ze 

elders aan de slag voor een vast aantal uren per week. Door de economische crisis heeft ze tot op dit moment geen baan 

kunnen vinden in het woonwereldje. Vanaf november 2009 is Yvonne tijdelijk weer begonnen in onze winkel. Het woonwe-

reldje blijft toch trekken en ze zal uiteindelijk proberen om daar een baan in te vinden. Desalniettemin zijn we erg blij met 

de hulp van Yvonne. Yvonne kun je typeren als een eerlijke, leuke meid, die serieus met het vak omgaat en de klant heel 

hoog in het vaandel heeft. 

Oud-collega’s van deze winkeldames uit het Boekelse filiaal zijn onder anderen: Gonny van Berlo, Lies Donkers, Johanna v.d. 

Elzen, Maria Jacobs, Saskia Vogels, Gerrie van Lieshout, Mirjam van de Laar en Gerdy van der Wijst.

Filiaal Gemert

Karin Bremen (1961)

Na gewerkt te hebben in de horeca bij hotel De Beurs in Boekel is Karin in januari 1988, een jaar na de opening van het 

filiaal, begonnen als verkoopster in het filiaal te Gemert. Als teamleidster runt zij dit filiaal met hart en ziel. Regelmatig komt 

ze haar winkel binnenlopen om te kijken hoe het met haar “vriendinnen” gaat. Ze hoeven Karin maar te bellen en ze staat 

voor haar winkel klaar. Karin werkt 24 uur en is naast teamleidster ook moeder van twee zoons, ze heeft een druk bestaan 



dus. Karin kan getypeerd worden als een lieve, zachte vrouw die haar winkel 

met liefde runt. Een dame die weet wat verkopen is en elke klant op een 

positieve manier benadert. 

Marjo Raijmakers (1959)

Marjo, de zus van Karin, kwam in juni 1994 haar zus assisteren. Ook zij 

komt net als Karin haar winkel regelmatig “bezoeken” om te kijken hoe 

het ervoor staat en of het al druk is geweest. Marjo werkt drie dagen (22 

uur) per week en als het nodig is kan Anita altijd op haar rekenen. Marjo 

heeft drie oudere zonen en kan dus heel flexibel zijn. Marjo is in de winkel 

meestal degene die bakt, wat ze overigens zeer goed doet. Marjo kan gety-

peerd worden als een secure, rustige dame, die niet snel van haar voetstuk 

is te krijgen en hart voor de zaak heeft. Maar de klant staat ook bij haar 

altijd op nummer 1!

Ellen Bakker (1975)

In juli 1995 kwam Ellen werken in ons filiaal te Uden. Daarna is ze naar Beek 

en Donk gegaan en momenteel werkt ze voor 16 uur in Gemert. Ze is de trotse 

moeder van een dochter en zoon. Ellen verstaat het vak van verkopen en heeft 

in het verleden, toen ze nog in Uden stond, veel met Anita samengewerkt, 

waar ze elkaar blindelings aanvoelden. Ellen kan getypeerd worden als een 

vrolijke, leuke meid die ondanks alle drukte heel flexibel kan en wil zijn. Ze 

staat voor tweehonderd procent achter het bedrijf, wil alles heel goed doen en 

straalt liefde en passie voor het vak uit.

Kim Schellekens (1980)

In oktober 2006 kwam deze wilde rocker uit Gemert ons assisteren. Kim is 

als laatste bij het team in Gemert gekomen en past hier uitstekend tussen. 

Samen runnen ze hun winkel met liefde en plezier. Momenteel is ze de trotse, 

jonge moeder van een dochter, maar ook een beetje thuisbakster. Zo heeft 

ze een minicursus ‘taart opmaken’ gevolgd in Helmond en ze bakt daardoor 

op zijn tijd van die mooie, heerlijke Amerikaanse taarten. Kimt werkt 22 uur 

per week. Kim kun je typeren als een vrolijke meid, die altijd met plezier in de 

winkels staat. 

Een meid die nog steeds op een bodywarmer van Ruud van de Ven zit te 

wachten, want die heeft ze nog niet ontvangen. Wie weet als de winter weer 

komt...

De geschiedenis van familiebedrijf Van de Ven

Filiaal Gemert, v.l.n.r. Mirthe de Bresser, Karin Bremen, 
Sandra van Gulick, Ellen Bakker, Marjo Raijmakers, Kim 
Schellekens en Irene Schapendonk.

Filiaal Beek en Donk, v.l.n.r. Kristel Vogels, Laura 
Hendriks, Inge van der Asdonk, Mara van de Eijnden,  
Chiara Dijkman, Vivian Muyen, Jeanny Freyters en 
Silvie Kluijtmans
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Sandra van Gulick (1973)

Sandra is in september 1997 voor 38 uur in de winkel te Gemert begonnen als verkoopster. Ze is moeder van twee doch-

ters en werkt één dag per week in onze winkel te Gemert. Sandra valt regelmatig in, daar waar nodig is.

Sandra kun je typeren als een persoon met een zacht karakter, die je nooit boos of kwaad zult zien en die het leuk vindt om 

in de winkel met klanten om te gaan. Ze is getrouwd met de helft van een eeneiige tweeling (Bart), maar je weet nooit met 

wie van die twee je van doen hebt. Als Ruud in de winkel komt en (meent hij) Bart ziet en begroet, verdomd, elke keer op-

nieuw blijkt het dan Luuk te zijn - of omgekeerd. Maar wie het dan ook is, die wil dan wel eens op zijn beurt Ruud vriendelijk 

groeten: “Hoi Emil!”

Cecile Brouwers (1988)

Cecile werkt vanaf februari en tot en met augustus als BBL-leerling voor 24 uur per week. Cecile volgt de opleiding tot 

filiaalleidster aan het ROC te Eindhoven. Cecile heeft al eerder bij ons stage gelopen en is al een aantal jaren in dienst als 

weekendhulp. Cecile kan je omschrijven als een frisse jonge meid, die echt nog volop in het leven staat, serieus met haar 

toekomst bezig is, weet hoe ze met klanten moet omgaan en gewoon een heerlijke meid is om erbij te hebben.

Oud-collega’s van deze winkeldames uit het Gemertse filiaal zijn onder anderen: Dora v.d. Vossenberg, Maria Bouw en Mo-

nique v.d. Laar, Anita van Moorsel, Nicole Bos en Marina van Es.

Filiaal Beek en Donk

Vivian van Muijen (1975)

In januari 1997 kwam Vivian bij ons in loondienst. Na haar werk in de horeca koos ze voor de baan van verkoopster in het 

filiaal te Beek en Donk. In haar beginperiode kwam zij altijd eerst naar Venhorst om de vracht met een VW-busje op te halen 

om vervolgens de rit naar Beek en Donk voort te zetten. Viv, zoals ze genoemd wordt, kun jet typeren als een makkelijke, 

leuke meid die de klant hoog in het vaandel heeft staan en het werk allemaal goed kan overzien. Ze is heel flexibel ondanks 

dat ze moeder is van twee meiden en werkt 13 uur per week. Naast het verkopen maakt zij de planning van alle winkels in 

samenspraak met Anita en de teamleidsters. Het maken van een planning valt niet altijd mee. Soms levert het wat frustra-

ties op, maar Viv weet hier goed mee om te gaan en krijgt het telkens toch weer voor elkaar om de winkels goed draaiende 

te houden.

Mara van de Eijnden (1963)

Mara is in augustus 2006 binnen ons bedrijf komen werken voor 38 uur en is teamleidster in het drukke filiaal te Beek en 

Donk. Ze weet precies wat er verwacht wordt in een winkel, want van tevoren heeft ze in de horeca gewerkt. Een dame die 

in de winkel staat met hart en ziel. Iemand die elke klant bijzonder maakt, de kneepjes van het verkopen kent en leven in de 

brouwerij brengt. 

Mara kun je typeren als een gezellige meid boordevol energie, die nadrukkelijk aanwezig is, en die verantwoordelijkheid 

neemt. Iemand die niet bang is te zeggen wat ze ervan denkt, maar dit wel op de juiste manier doet. Een persoon die er 

voor je is, de boel op sleeptouw neemt en er helemaal voor gaat.



Jeanny Frijters (1968)

In februari 1999 is Jeanny komen werken in ons filiaal te Beek en Donk. 

Voorheen werkte Jeanny eerst bij Bakkerij van Berlo, die overging in bakkerij 

Merks te Boekel. Op dit moment werkt ze 16 uur per week en is ze de trotse 

moeder van twee zonen. Jeanny heeft echt liefde voor het vak en de klant. 

Ze is altijd in haar element als ze in de winkel staat en wil er het maximale 

uithalen. Filiaal Beek en Donk is een drukke winkel waar Jeanny haar positieve 

energie kwijt kan. Jeanny kun je typeren als een goede, enthousiaste verkoop-

ster, die hard kan werken, die nooit te beroerd is om er een tandje bij te zet-

ten, en die alles in de winkel van A tot Z kent.

Kristel Vogels (1986)

Kristel is de jongste verkoopster van alle vaste winkeldames. Voorheen werkte 

Kristel bij slagerij Hoevenaars in Boekel. Ze is bij ons begonnen in februari 

2007 voor 38 uur en heeft zich goed ontwikkeld. Ondanks haar jonge leeftijd 

heeft ze een leuk contact met de klanten opgebouwd en kan ze de verant-

woordelijkheid aan die van haar verwacht wordt. Ze is gezellig, werkt hard, is 

flexibel, staat altijd voor ons of haar collega’s klaar en voelt zich goed thuis 

in het team. Kristel kun je typeren als een jonge meid die nog midden in het 

leven staat en waarschijnlijk dit jaar de grote stap neemt om te gaan samen-

wonen. Een enthousiaste meid die het positieve van de andere winkeldames 

snel overneemt.

Sylvie Kluijtmans (1969)

In april 2009 is Sylvie bij ons komen werken in het filiaal Beek en Donk. 

Voorheen werkte ze bij een juwelier, maar van thuis uit heeft Sylvie de nodige 

horecaervaring opgesnoven. Sylvie werkt 32 uur en is moeder van een doch-

ter. Ze werkt nog maar heel kort bij ons, maar we hebben het gevoel of ze er al 

jaren werkt. Het klikt heel goed. 

Ze kan goed met de klanten omgaan, heeft veel verantwoordelijkheid, is flexi-

bel en had al snel het bakkershartje. En moet er iets gepoetst worden? Sylvie 

kan als geen ander poetsen. Sylvie kun je typeren als een persoon die positief 

in het leven staat, en oplossingen zoekt voor problemen. Ze kan er niet tegen 

als ze stil moet zitten, houdt niet van bakkeleien en gaat tweehonderd procent 

voor zaak en klant. 

Oud-collega’s van deze winkeldames uit het Beek en Donkse filiaal zijn onder 

De geschiedenis van familiebedrijf Van de Ven

Filiaal St. Anthonis, v.l.n.r. Gerti Heijnemans, Lieke van 
Rixtel, Fleur Rühl, Anja Thijsen en Marie-José Peeters

Banket droog, v.l.n.r. Bart van Rooij, Dorus Jaspers, 
Jos de Louw, Joris van. Asseldonk. 
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anderen: Annie Weyers, Maria Merks, Carla van Lieshout, Inge Neggers, Irma Coolen , Noortje van der Vegt en Charlotte de 

Wit.

Filiaal St. Anthonis

Gerti Heijnemans (1963)

Gertie was van het eerste uur bij ons filiaal in St. Anthonis. In mei 1997 kwam deze Stevensbeekse bij ons werken, maar 

van origine komt ze uit Helden te Limburg. Daar had ze haar eerste ervaringen opgedaan bij Bakker Peeters. Nadat ze een 

paar weken had meegedraaid in een ander filiaal, werd St. Anthonis geopend en kon ze aan de slag. Als teamleidster runt 

zij samen met haar collega’s hun winkel. Soms loopt ze wel eens binnen als ze niet hoeft te werken om te kijken hoe het 

gaat. Onderling houden de dames elkaar op de hoogte van alles wat met winkelactiviteiten te maken heeft. Ze is wekelijks 

27 uur bij ons in dienst en is. moeder van twee tieners. Gertie kun je omschrijven als een medewerkster die het hart op de 

goede plek heeft, die klaarstaat voor de klant en voor ons, en niet te beroerd is om extra te komen werken. 

Marie-José Peeters (1955)

Marie-José is een gezellige vrouw uit St.Anthonis die vanaf september 1999 voor 27 uur in onze winkel werkt. Ze wil het 

beste uit hun winkel halen en doet hiervoor haar uiterste best. Ze heeft een dochter, Marloes, die in het verleden nog als 

weekendhulp bij ons gewerkt heeft en een zoon. Beiden zijn inmiddels uit huis, waardoor Marie-José kleiner is gaan wonen: 

gezellig in een leuk appartementencomplex. Marie-José zie je regelmatig in de winkel, ook al is ze vrij. Ze voelt zich nauw 

betrokken bij het bedrijf. Marie-José kun je omschrijven als een vrolijk, sociaal persoon, die met veel enthousiasme komt 

werken, en die goed in teamverband kan werken. 

Anja Thijssen (1969)

Ook Anja is van het eerste uur. Ze is officieel begonnen in mei 1997. Nadat ze twee jonge kinderen had geadopteerd, was 

ze even uit beeld verdwenen. Toen de rust in huis was weergekeerd, is ze weer begonnen voor 12 uur, in augustus 2001. 

Anja werkte voorheen bij een huishoudelijke zaak in St.Anthonis. Nu haar twee meiden wat ouder zijn, is ze een ochtend 

per week extra aan het werk in filiaal Boekel. Ze werkt nu 16 uur per week. Ze kan zich goed verplaatsen in twee verschil-

lende winkeltypen. Filiaal Boekel is een semizelfbedieningszaak , terwijl filiaal St.Anthonis een bedieningszaak is. Anja kun 

je typeren als een dame die goed weet wat verkopen inhoudt. De klant staat bij haar centraal; ze is flexibel, denkt mee over 

oplossingen en is serieus met het vak bezig. 

Een oud-collega van deze winkeldames uit het filiaal in St.Anthonis is onder anderen Wilma Voeste. 

Banketbakkerij

Dorus Jaspers (1966)

Dorus is bij ons begonnen in november 1988 als broodbakker, eerst als ovenist, later als deegmaker.Toen Hans Verberk 

wegging, is Dorus verhuisd naar de banketbakkerij. Even heeft Dorus elders gewerkt, maar na drie jaar, in 2005, is hij terug-

gekomen en verving hij Peter Otte, die op dat moment in de VUT ging. Momenteel werkt hij in ‘banket droog’ en één nacht 



in de broodbakkerij. Naast het bakken van brood en banket geeft hij ook de 

workshop ‘broodbakken’, waarbij hij de passie voor het vak goed kan over-

dragen aan zijn “leerlingen”. Dorus kan getypeerd worden als een bevlogen, 

hardwerkende bakker die veel liefde voor zijn vak kent, en meedenkt in de 

bedrijfsvoering. 

Joris van Asseldonk (1978)

Joris is op z’n achttiende bij ons begonnen, in juni 1996, als ovenist; later 

werkte hij als deegmaker in de broodbakkerij. In 2002 is Joris overgestapt 

naar de banket-bakkerij (‘droog’) waar hij verantwoordelijk is voor, naast de 

productie, de ontvangst van grondstoffen en de inkoop van vers fruit. Hij is 

ook begeleider van leerling-bakkers. Joris draagt zijn steentje bij aan het ge-

ven van de workshop ‘broodbakken’ en doet dat op de typische Joris-manier, 

waarmee hij dan de mensen op zijn hand krijgt. Joris kan getypeerd worden 

als een bakker die het vak zeker leuk vindt, die iedereen in zijn waarde laat, 

zegt wij hij denkt, maar dat op een goede manier, en die leuk met leerlingen 

overweg kan.

Dennis Angevaare (1977)

Na de afronding van zijn opleiding aan de middelbare bakkersvakschool in 

Wageningen en na een stage binnen ons bedrijf is Dennis begonnen als ovenist 

in januari 2001. Vrij kort hierna is hij banketbakker geworden in onze ban-

ketbakkerij (nat) , als opvolger van Michael van Eerdt. Dennis heeft daar het 

vak geleerd van Hans Engels, zijn directe collega. In 2008 is Dennis voor drie 

dagen per week voor zichzelf begonnen als schilder. Het schilderen leerde hij 

in zijn vrije tijd bij een vriend. Deze combinatie is voor ons bedrijf ideaal. In de 

drukke periodes (winter) kan hij ons meer bijstaan in de banketbakkerij, en in 

de rustige periodes (de zomer) begint voor deze schilder het hoofdseizoen.

Dennis kan getypeerd worden als een rustige, betrouwbare jongen die zijn vak 

verstaat en een prettig persoon is in de omgang. Iemand op wie je altijd terug 

kunt vallen. 

Mario Keereweer (1977)

Mario is bij ons begonnen in mei 2009 . Na een lange periode op zee bij de 

marine als bakker/ kok en, later, als banketbakker bij bakker Lamers uit Oss 

is hij in Venhorst terechtgekomen. Mario heeft bij ons de taken overgenomen 

van Michel Esposito. Samen met zijn directe collega Hans Engels is hij verant-

De geschiedenis van familiebedrijf Van de Ven

Banket nat, v.l.n.r. 
Hans Engels en 
Mario Keereweer

Broodbakkerij, v.l.n.r. Thijs van Tilborg, 
Wil Duymelinck, Sjors van de Laar en Ties van Dijk

Hans Engels 
en Dennis 
Angevaare
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woordelijk voor de productie van het “nat” banket. Mario kan getypeerd worden als een bakker die zijn vak serieus neemt 

en die goed in teamverband kan werken. 

Broodbakkerij

Sjors van de Laar (1980)

Sjors zijn eerste contact met Bakker van de Ven was als stagiair. Later, in juli 2001, is Sjors officieel bij ons in dienst geko-

men. Ook hij is binnen ons bedrijf begonnen als ovenist in de broodbakkerij. Momenteel is Sjors deegdraaier en daarnaast 

vervult hij op deze afdeling de taak van teamleider. Indien nodig assisteert hij bij de workshops ‘broodbakken’.

Sjors kun je typeren als een echte broodbakker die zijn vak goed verstaat en weet waar hij over praat. Een jongen die op 

een leuke, humoristische manier met zijn collega’s de broodbakkerij runt, waarbij het type muziek en de volumeknop van 

de radio soms een belangrijke rol spelen.

Ties van Dijk (1983)

Ook Ties is als stagiair in ons bedrijf begonnen. Op het moment dat wij een broodbakker zochten, werkte Ties net twee we-

ken bij een collega. Toen hij benaderd werd, wist hij niet hoe snel hij in Venhorst aan het werk wilde. Ties is begonnen in juli 

2002 als ovenist, de functie die hij momenteel nog steeds heeft. Ties kun je typeren als een stille kracht die een positieve 

uitwerking heeft op andere mensen, een echte teamspeler. Een jongen die zeker zijn vak verstaat. Die, behalve op het werk, 

ook thuis nog graag een (worsten)broodje bakt. 

Wil Duymelinck (1985)

Als jong menneke wist hij al wat hij wilde worden. In de weekenden werkte hij bij bakkerij De Kinderen in Helmond. Na zijn 

opleiding is Wil in november 2006 bij ons begonnen als ovenist in de broodbakkerij. Inmiddels kent Wil het bedrijf en heeft 

het vak aardig onder controle, waarbij hij het werk steeds meer naar zich toetrekt. Hij heeft zijn plaatsje gevonden binnen 

het bedrijf. Wil kun je typeren als een leuke jongen met een open uitstraling, die goed en gestructureerd in teamverband 

kan werken, maar die het ook aangeeft als het hem niet zint. Zo zie je: er zijn ook goeie Helmonders (geintje).

Magazijn

Christ-Jan van Hak (1980) 

In juli 2008 volgde Christ-Jan Ruud van Gerwen op als chauffeur/magazijn-medewerker. Als vrachtwagenchauffeur kwam hij 

in de bakkerswereld terecht, wat in het begin de nodige aanpassingen vereiste. Inmiddels heeft Christ-Jan aardig zijn draai 

gevonden in de bakkerij en heeft het er goed naar zijn zin. Christ-Jan kan getypeerd worden als een aardige, goeie kerel die 

zijn werk keurig uitvoert en goed in teamverband kan werken. 

Eric van Rixtel (1963)

Eric is binnen ons bedrijf komen werken als opvolger van Jan Jordans in oktober 2002. Vier dagen, in de vroege ochtend-

uren, brengt Eric de bakkerswaren naar onze filialen en klanten. Naast deze baan heeft Eric, samen met zijn vrouw Mari-

anne, in Oploo een manege opgestart waarin hij paarden dresseert en waarin dochter Lieke (tevens werkzaam in ons filiaal 



in St.-Anthonis) op hoog niveau paardrijdt. Eric kan getypeerd worden als een 

fijne medewerker, die zijn werk keurig uitvoert.

Pascal van Sleeuwen (1973)

Na enige jaren te hebben gewerkt als bouwer van hekwerken heeft Pascal er-

voor gekozen om vanaf juni 2007 te werken binnen ons bakkersbedrijf. Pascal 

nam geleidelijk de taak over van Toon de Koning. In de vroege ochtend komt 

Pascal het brood snijden waarna hij onze brood- en banketproducten naar het 

filiaal in St.- Anthonis brengt. Van donderdag op vrijdag werkt Pascal ’s nachts 

in het magazijn. Pascal kan getypeerd worden als iemand die zijn werk zeer 

serieus neemt en secuur werkt, die zich verantwoordelijk voelt voor hetgeen 

hij uitvoert. 

Toon de Koning (1948 - 2009)

Toon is bij ons komen werken in 1994. Hij hoorde van Maarten dat we een 

snijder nodig hadden als vervanger van Gertjan Schonenberg (man van Ma-

rianne, zus van Anita), die eerder Guus Vesters was opgevolgd. Toons collega 

was eerst Petra Janssen, later kwam Jeanne van de Elsen, met wie hij een zeer 

fijne arbeidsrelatie had. Toon, die naast zijn werk als varkenshouder het brood 

in de ochtenduren kwam snijden, moest zich toch iets aanpassen. Hij was - op 

z’n Brabants gezegd - een beetje ‘raw’ , maar dat hebben we toch iets kunnen 

corrigeren. Toon en de natuur waren één. Als hij begon te vertellen over de na-

tuur, dan haalde hij diep adem en begon vervolgens met zijn verhaal. Een van 

zijn bekende uitspraken was: “Hedde gij ooit een vogel op een zak kunstmest 

zien zitten? Nee, dan is stront pas puur natuur.” 

Toon was een fijne man om mee te werken. Tijdens zijn ziekte liet hij weinig 

merken van hoe hij zich voelde. Nadat Pascal zijn taak had overgenomen, kon 

Toon het toch niet laten om ’s morgens mee te komen helpen. Op het einde 

van zijn leven was dat soms maar een half uurtje, om toch maar even onder 

zijn collega’s te zijn, ‘effe een bekske koffie’ en dan was hij ineens weer weg. 

Toon, gij waart een fijne mens om mee te werken.

Mariette van de Elzen (1966)

Jet, zoals we haar ook wel noemen, is in september 2008 begonnen in ons 

magazijn als opvolgster van Jeanne van den Elsen. Jet komt in de vroege mor-

gen samen met Pascal het brood snijden en verdelen, waarna ze ’s ochtends 

een route volgt langs diverse klanten. Iets heel anders dus dan datgene wat 
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ze voorheen had gedaan, namelijk werken op een kinderdagverblijf en bij TNT. Jet kan in haar vrije tijd genieten van haar 

stukje grond achter Toon de Koning, waar ze haar eigen parkje heeft gemaakt. Jet is een echte levensgenieter, altijd goed 

gehumeurd, een persoon die er mag zijn.

Astrid Spierings (1973)

Astrid begon haar carrière na school bij Wil Kanters in de witlof. In augustus 1991 reageerde Astrid op een advertentie 

waarin een magazijnmedewerkster werd gevraagd. In eerste instantie werkte ze wekelijks 38 uur; later, na de geboorte van 

haar zonen Sietske en Keano, nog 21 uur. Haar voorgangers waren Ria Hofmans - van Sleeuwen (1966-1980) en Toos Jans-

Beeke. Astrid kan getypeerd worden als een werkneemster met een groot gevoel voor verantwoordelijkheid, iemand op wie 

je altijd kunt vertrouwen. Ze zal er altijd voor zorgen dat de bakkerij goed achtergelaten wordt, eerder zal ze ook echt niet 

gaan, hoe laat het ook wordt.

Ria Wouters (1963)

Naast haar werk op de boerderij, samen met haar man Ben, zag deze moeder van drie kinderen voor zichzelf een mooi 

baantje binnen onze bakkerij: in de ochtenduren tijdens de zomerperiode. Ria is daarom bij ons in eerste instantie komen 

werken in het aardbeienseizoen van 2003, van april tot oktober. Haar taak was en is het opmaken van de aardbeienvlaaien. 

Later heeft ze nog taken erbij gekregen zoals het maken van worstenbroodjes en andere werkzaamheden binnen de bak-

kerij. Ria kan getypeerd worden als een hardwerkend, sociaal persoon die prettig is in de omgang en interesse heeft voor 

een ander. 

Jeanne van den Elsen – Verbrugge (1955)

Jeanne is bij ons in dienst gekomen in juni 1998 als opvolgster van Petra Janssen. In de vroege ochtenduren kwam Jeanne 

brood snijden, verpakken en verdelen. Ook hield zij na de ochtendproductie de kantine bij, zodat de bakkers hun boter-

hammen en kopje koffie altijd in een schone omgeving konden nuttigen. In september 2008 ging ze het iets rustiger aan 

doen, omdat ze een te druk bestaan had, want naast haar werk staat ze o.a. ook altijd klaar voor haar kleinkinderen. Mo-

menteel is Jeanne oproepkracht in het magazijn, met drukke dagen kunnen we dan nog steeds genieten van haar inzet.

Jeanne kan getypeerd worden als een energiek en zorgzaam persoon die altijd voor je klaarstaat als het mogelijk is. Een 

persoon die goed in teamverband kan werken en ervoor zorgdraagt, dat om haar heen alles er verzorgd uitziet.

Bezorgwijk en kantoor

Henk de Wit (1957)

Henk kwam in eerste instantie als tijdelijke kracht in september 1995 als bezorger werken vanwege het feit dat Ad Maas 

na een operatie voor een lange tijd was uitgeschakeld. Toen bleek dat Ad zijn baan als bezorger niet meer kon vervullen, is 

Henk na een jaar in vaste dienst gekomen. Henk had in het verre verleden op de markt gestaan, dat werk was een week-

endbaantje bij een groenteboer. Voordat hij bij ons begon, was hij in de sociale sector werkzaam. De route die hij rijdt, 

is de oudste route van ons bedrijf. Deze bestaat uit het buitengebied van Venhorst, een deel van Elsendorp, Landhorst, 

Wilbertoord, Odiliapeel, en een stuk buitengebied van Boekel en Gemert aan de kant van Esdonk. Op zaterdag heeft Henk 
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assistentie van een knechtje genaamd Annelie van Lankveld en in de vakan-

tieperiode vervangt Hendrik Ketelaars hem. Zijn voorgangers op deze route 

waren: Piet van Duijnhoven, Harry van de Laar en Ad Maas. Naast zijn werk 

vervult hij ook met veel passie de avondwakes in zijn woonplaats Erp. 

Henk is een persoon die goed met mensen om kan gaan, iemand die goed ligt 

bij de klanten, een persoon die mensen in hun waarde laat. 

Rosanne van Boxtel (1987)

Rosanne is bij ons begonnen op 4 januari 2010. Voor haar een nieuw jaar én 

een nieuw begin. Zij liep hiervoor stage op de St. Corneliusschool in Venhorst. 

Toevalligerwijs was zij stagiaire bij Willem van de Ven in de klas van groep 3. 

Rosanne werkt vier dagen op het kantoor, waar zij orders inboekt, reclame-

posters maakt, de urenregistratie bijhoudt en de contacten onderhoudt met 

de filialen en klanten. Rosanne kan getypeerd worden als een energieke en 

enthousiaste meid, leuk in de omgang, en iemand die openstaat voor vernieu-

wingen. 

De vrijdagavondploeg en de schrobdames

 De vrijdagavondploeg

Dit zijn scholieren en studenten die een extraatje bij willen verdienen in het 

weekend. Dit gebeurt onder leiding van Ton Martens, vanaf 1977. Deze 

jongens komen op vrijdagavond in het magazijn werken. Uitzondering daarop 

is Ron Smits, de vaste weekendhulp in de bakkerij. Hun uitvoerende taken zijn 

vooral: het uithalen van brood en het verdelen, snijden en inpakken daarvan ; 

het voorbereiden van werkzaamheden voor de banketbakkers en het verdelen 

van brood- en banketproducten over de bezorgers, eigen winkels en andere 

afnemers. Door de jaren heen hebben we altijd een leuk clubje bij elkaar 

gehad. Vaak zijn het jongens die elkaar kennen van een vriendengroep of 

uit hun dorp, soms ook zijn ze familiegenoten. Zo’n groepje is zeker leuk om 

erbij te hebben, want het zijn mensen die jong, puur en bevlogen zijn en die 

nog gevormd kunnen worden. Zij geven vaak weer eens een frisse wind door 

je bedrijf. Ook in vakantietijden of bij ziekte van vaste krachten assisteren 

deze jongens, zowel in de bakkerij als het magazijn. Hun namen komen in dit 

boek voor in het hoofdstuk ‘jubilarissen’, in het gedeelte daarvan dat aan Ton 

Martens gewijd is.
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De schrobdames

Dit is een ploegje van scholieren en studenten die op zaterdagochtend de bakkerij komen schoonmaken. Ook komen 

enkelen van hen op de vroege donderdag- en vrijdagavond de banketbakkers assisteren bij het maken van aardbeien- en 

fruitvlaaien. En het mag gezegd worden: deze vrouwelijke handjes werken vaak keuriger dan die van de gemiddelde bak-

ker bij het bevruchten van deze vlaaien. Momenteel werken in dit groepje: Elène van Eerdt, Esther van de Wijst, Hilde en 

Daniëlle Timmers (nichtjes van Anita en Ruud), Ellen Janssen, Liselotte Peters, Camely van Lieshout, Marlon Donkers, Irene 

Schapendonk, Mandy Wolters en Eve van de Vossenberg.

Dames die in het verleden enige tijd aan ons bedrijf verbonden waren, zijn onder anderen: dochters uit de families Van Sleeu-

wen en Van Dooren te Venhorst, Annemarie Verhoeven, Joyce van Lieshout, Inge Manders, Yvon van Dooren, Karin Biemans, 

Sabine Kranenbroek, Lieke van de Bos en Sofie Schapendonk.

“Vrijdagnachtploeg”
Staand v.l.n.r. Bart 
van de Vossenberg, 
Teun Verstraten, 
Ruud van den Bosch, 
Koen van Uden en 
Ron Smits.
Zittend v.l.n.r. Ton 
Martens, Giel 
Verstraten en Roel 
Meulemeesters

“De Schrobdames”, staand v.l.n.r. Ellen Janssen, 
Marlon Donkers, Hilde Timmers, Camily van Lieshout 
en Eve van de Vossenberg.
Zittend v.l.n.r. Elène van Eerdt, Liselotte Peters en 
Mandy Wolters
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