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Voorwoord

Beste lezer,

In 2005, het jaar waarin we het 70-jarig jubileum vierden, zat ik op een avond in juli achter mijn bureau wat te filosoferen 

over hoe lang nu eigenlijk het bakkersvak binnen onze familie bestond. Ik wist dat ‘opa molen’ rond 1900 molenaar was. 

Maar wanneer was hij nu met de bakkerij gestart? Het zou toch prachtig zijn, dacht ik bij mezelf, als we over enkele jaren 

het 100-jarig jubileum zouden kunnen vieren! Dat zou betekenen dat we de koninklijke onderscheiding ‘hofleverancier’ 

kunnen krijgen. 

’s Avonds nog Egi Rooyakkers, zoon van tante Anna (zus van mijn opa), gebeld. Egi zat in een werkgroep van de Gemertse 

Heemkundekring. Samen met ome Jef was hij al jaren bezig om historische gegevens te verzamelen over  de bakkersfami-

lie Van de Ven en haar stamboom. Ik vroeg hem of hij wist wanneer de bakkerij officieel was geopend op De Logt in Huize 

Padua. Daar kon hij op dat moment geen antwoord op geven. Maar hij zou naar het streekarchief gaan in Veghel, waar het 

antwoord moest liggen. Na enkele weken belde Egi mij op: “Ruud, ik heb de bouwaanvraag en de vergunning gevonden. Je 

wilt het niet weten, maar het is in het jaar 1905.” Toen ik dit  hoorde, ging er van alles door me heen. Ik zag het al voor me: 

zo’n prachtig bord met ‘hofleverancier’ boven je deur, geweldig. Shit, dacht ik, nu moet ik snel actie ondernemen, want het 

predicaat ‘hofleverancier’ wordt alleen in het jubileumjaar uitgereikt. 

De volgende ochtend heb ik direct een afspraak gemaakt met onze Boekelse burgemeester Van de Vondevoort om dit 

unieke voorval te bespreken. Je kunt namelijk alleen via de provincie deze aanvraag indienen. Tijdens het gesprek gaf de 

burgemeester aan contact op te zullen nemen met de provincie. Hij zou mij hierover zo spoedig mogelijk inlichten. In sep-

tember kreeg ik te horen dat de aanvraag was afgewezen. Men verwacht namelijk bij zo’n jubileum dat er een speciaal jaar 

binnen het bedrijf  van wordt gemaakt. Halverwege het jubileumjaar een aanvraag indienen is dan te laat. De consequentie 

hiervan is dat het volgende jubileum pas over 25 jaar kan worden gevierd, 2030 dus. Hierover had ik toch enkele dagen 

goed de pee in, maar het was niet anders. 

In de loop van de jaren ben ook ik een beetje besmet geraakt met het virus betreffende het bakkersverleden van familie 

Van de Ven. Het mooie daarbij is, dat er van de laatste 100 jaar heel veel foto’s zijn, waardoor je je een aardig beeld kunt 

vormen van die tijd. Je leest de verzamelingen van ome Jef en constateert dat je de zesdegeneratiebakker bent binnen de 

familie en dat maakt het zo bijzonder.

Zo ben ik met ome Jef eens op de koffie geweest bij tante Lies, tante Mien en ome Toon  (zussen en broer van ons opa). Je 

hoort hun verhalen en je ziet die foto’s en je denkt dan: het is toch zonde als dit alles straks zou verdwijnen. Dit zijn gege-

vens die we moeten bundelen. Het zou toch mooi zijn om dit alles in  boekvorm uit te brengen in 2010, het jaar dat het 

75- jarig jubileum van de bakkerij in Venhorst wordt gevierd. 



Zoals elke kleine jongen keek ik enorm op tegen mijn vader. Ik zag hoe hij samen met ons moeder met liefde het bedrijf 

runde. Hoe zij met succes en ondanks tegenslagen het bedrijf opbouwden. De sfeer van de jaren ’70 heeft een grote 

invloed op mij. Ik kijk er nog steeds vanuit een romantische gedachte op terug. Spelen in de oude bakkerij, een kleine 

groep trouwe medewerkers, de muziek uit die tijd. Je had met mensen te maken met wie je toch een persoonlijke binding 

had. Als klein manneke liep je dan door het bedrijf en dat gaf een heel vertrouwd gevoel. Dat kwam ook wel omdat de 

zorgen van ons vader en moeder nooit tegenover ons geuit werden. 

Ik ben er trots op dat ik samen met Anita invulling mag geven aan de zesde generatie van de bakkersfamilie, waardoor ook 

wij een steentje mogen bijdragen aan de geschiedenis van dit mooie bedrijf. 

Maar velen hebben daaraan met toewijding bijgedragen: niet alleen de bakkers, maar iedereen die zich voor dit bedrijf 

heeft ingezet, van de hulp in het huishouden tot de verkoopster, van de chauffeur tot de magazijnmedewerker!

Omdat ons pap al op 48-jarige leeftijd is gestorven, de bakkerij zijn grootste passie was en hij de basis heeft gelegd van ons 

familiebedrijf zoals het nu is, wil ik dit boek aan hem, Wim van de Ven, opdragen.						   

										        

Ruud van de Ven
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Inleiding

Met trots presenteren wij dit jubileumboek. Het heeft een drieledig doel.

Het wil de geschiedenis van het familiebedrijf Van de Ven beschrijven en vastleggen voor de toekomst, in woord en 

beeld. Zes opeenvolgende generaties bakkers hebben, vaak in het zweet huns aanschijns ( ook vandaar ‘warme’ in de 

titel), hun brood verdient met het bakken van brood voor hun klanten, vanaf Martinus via Cornelis, Willem, Cor, Wim tot 

aan Ruud nu. Vanaf Cor, dus de laatste 75 jaar, deden ze dat in Venhorst, voor klanten uit Venhorst en wijde omgeving. 

Ze deden dat met aandacht en zorg, toegewijd als ze waren aan enerzijds hun ambacht, anderzijds hun bedrijf en clientèle.

Het boek wil een aantal bijzondere medewerkers uit heden en verleden portretteren: zilveren jubilarissen en een aantal 

mensen dat op bijzondere wijze langdurig betrokken is (geweest) bij het wel en wee van het bedrijf.

Het boek wil een beeld geven van het moderne, maar tevens ambachtelijke bedrijf dat Bakker van de Ven anno 2010 

is en daarbij allen noemen die in ons bedrijf een functie vervullen, welke dan ook, want elk werk dat met toewijding 

verricht wordt, is van belang. Tezamen vormen die medewerkers, door hun inzet en kwaliteit, een onmisbaar draagvlak 

voor een goede bedrijfsvoering en een gezonde toekomst van het bedrijf.

Ondergetekenden hebben ernaar gestreefd om iedereen die op grond van bepaalde criteria een plaats in dit boek toe-

komt, die plaats te geven. Zouden wij, ondanks onze beste bedoelingen, daarbij iemand over het hoofd hebben gezien, 

dan spijt ons dat zeer en bieden we bij dezen onze welgemeende excuses aan.

Ten slotte: wij hebben langdurig en met veel plezier aan de totstandkoming van dit boek gewerkt. We hopen dat u het 

met evenveel genoegen zult lezen en bekijken!

Venhorst, juni 2010,

de redactie, 

Ruud van de Ven

Jef van de Ven

Ton Martens
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